La taronja 

Nom comú d’un cítric que produeixen diversos arbres. Entre les varietats més comunes cal citar les taronges amarga i dolça i la mandarina. El fruit és un hesperidi, que és una variant de la baia. Consta de diversos carpels o grillons fàcils de separar, cadascun dels quals conté una polpa, de color variable entre l’ataronjat i el vermell, sucosa i suculenta, diverses llavors i nombroses cèl·lules sucoses —cobertes per un exocarpi coriaci o pela de color ataronjat d’interior del qual és blanc—, que conté nombroses glàndules plenes d’olis essencials. 
El taronger és arbre de fulla perenne, i en rares ocasions arriba a 10 m d’altura. Les fulles són ovals i llustroses, i les flors —anomenades flor del taronger— blanques i fragants. De la taronja s’extreuen tres olis essencials: essència de taronja, que s’obté de la pela del fruit i s’usa sobretot com agent aromatitzant; el petigrain, que s’obté de les fulles i branquillons i s’usa en perfumeria; i essència de neroli, extreta de les flors i usada com aromatitzant i en perfumeria. 
El taronger, de gran importància econòmica, es conrea en regions càlides, encara que és nadiu del sud-est d’Àsia. Els àrabs van introduir la taronja agra en la regió mediterrània cap al segle X; la varietat dolça la van difondre els comerciants genovesos en el segle XV. 
La varietat agra és amarga; s’utilitza en jardineria com ornamental i es conrea per a obtenir olis essencials, per a elaborar melmelada i com patró portainjerts. És d’escorça més dura, fina i rugosa que la de la taronja dolça. Les varietats comestibles es diferencien per la seva carn; la taronja dolça és de color proper roent i gust agredolç i delicat; la taronja sanguina o sang de toro té la polpa de color granat. 
La taronja zaján o cajal és un híbrid dels tarongers dolç i amarg. La varietat valenciana és molt apreciada; es caracteritza per la manca de llavors. El principal país productor de taronges és Brasil, seguit d’Estats Units, Mèxic, Espanya, Itàlia, Xina, Índia, Egipte, Israel, el Marroc i l’Argentina. Una part de la producció es ven en forma de fruit sencer; la resta s’usa per a elaborar suc congelat i envasat, extractes i conserves.

